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BIJON EMPLO!

Thierry Marx inaugure
son centre de formation
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o L'Inluguration ofﬂcielle du centre de formation Cuisine mode d'plol[s] s'est dérouiée en présence

de Thierry Marx, chef étollé & I'origine de ces centres d'un nouveau genre dont six existent déja en France.
Celul de la Fontalne-d'Ouche est consacré a ia boulangerie et accuellle dix éléves, Photo A R

Huit semaines de fomnation, trols
semaines de stage et a la clef un
métier passion. Cest 'aventure que
vivent les dix “écoliers” d'un nouveau

res) », explique le chef étoilé. Thierry
Marx porte le projet de ces centres de
formation d'un nouveau genre, dé-
diés aux métiers de la restauration.

genre, au sein du centre de forma- Hier, il accueillait le pubtic et les €lus,

Son Cuisine mode demploi(s) nau: 51 1 pas derporte dcentre, < con:
6 officiell hier. Thiermy Ma me & la maison », a-t-il plaisanté.

gu o S ie_rrg “rx, = Nous croyons fermement dans la

fe chef étoilé a lorigine du dispositif , alité dea formation professionnel-

était présent; ainsi;que Myriam le, qui fait en sorte que les gens se sen-

El Khomyi, ex-ministre du Travail.

-RJoscandidatscommencenta
&« N6 heures, comme dans le
métier, Maintenant avec les techni-
ques, il est possible de commencer
plus tard, et pas 4 2 heures du matin
comme avant. Le pain n'en est pas
moins bon, bien au contraire, C'est

tent plus libres, de travailler, de choi-
sirleurdestination et leur métier. »
Ces parcours d'insertion profession-
nelle de onze semaines concernent
des candidats inscrits & p6le emploi,
qui ont un projet et une forte motiva-
tion.

Porté par la Ville, I'atelier est installé
au ceeur du centre commercial de la

nousest cher, Il fétera ses 50 ans bien-
tit », a rappelé Nathalie Koenders,
adjointe au maire. Ainsi, la scéne ap-
parait comme idéale, pour « une
aventure faite d'hommes et de fem-
mies, pour transmettre une passion a
des gens qui ont eu, parfois, des par-
coursde vie compliqués », ajoute-t-el-
le.

Les cours dispensés par Medhy De-
riot et un boulanger parisien venu en
renfort sont gratuits. Sirement grice
aux partenanats avec desentreprises,
mais aussi la Région, I'Btat, le Fonds
de la formation professionnelle du
Forco (organisme paritaire collec-
teur agréé potrle commerce de détail
et la distribution) et de la fédération
du commerce et de la distribution.

terminé “la femme duboulanger” (ri- Fontaine-d’Ouche. « Ce quartier Amandine Robert
« ] boulangerie de noslours Rable, 39 ans, éldve
| SSOCSERs Alafin lesparticipants  au centre de formation
es gestes obtiendront un certificat  « Avant je travaillaisen
du métier de qualification profes- intérilrniJ[{;ar-ci, para,
s tac sionnelle quiils pourront  mais la boulangerie m’at-
zt ]:s tec‘::.i dues faire vaioir auprés de tirait vraiment. J'avais
e.Dases futurs employeurs. 11 essayé de m'inscrire pour
Mehdy Berlot, farmateur reste, pour cette cession,  effectuer une formation
boulanger trois semainesdecours.  ailleursily a quelques
« C'est une aventure J'espére revoirles partici-  années, mais il n’y avait
superbe. Je suisboulan- | pants une fois qu'ils plus de place. Alors
ger en Sadne-et-Loire = Mehdy Derlat. auronttrouvé un travail. quandjlailudansLe
habituellement, En étant  Ehoto A R. Peut-étre viendront-ils Bien public que ce centre
formateur, je découvre parler de leur expérience  allait ouvrir, j’en ai tout
un nouveau métier. J'ai dix éléves. A eux d'acqué-  aux futurs formeés ! » de suite parlé ama
eu des apprentis, maisla, rirensuite leur propre « Jen ai tout de conseillére pdle emploi.
c'esttoutd faitdifférent  technigue. Nousarrivons Etvoila. C'est intense
caria formation estaccé- 26 heures et commen- suite parlé a ma mais vraiment bien.
1érée. Jlapprends les cons apres un briefing conseiliére P.‘j[e Nous apprenons plein de
gestes du métieretles vers 6 h 30, ce qui corres- empioi » choses. On travaille
techniques debasesaux  pond aux horaires de P souvent en bindmes. »
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